
　・自家製千代幻豚のテリーヌ

　・サーモンマリネ ディル風味 　・砂肝のコンフィ 600

　・季節野菜のバーニャカウダ 　・リエット 450

　・パルマ産生ハム 　・オリーブ 350

　・千代幻豚の生ハム（＋1200円） 　・チーズマリネ 300

　・トリッパのトマト煮込み

　・バスク地方のピペラード

　（パプリカの煮込みを混ぜ込んだスクランブルエッグ）

　　・本日の暖炉料理　又は　鮮魚料理

　　・長野県飯田産 千代幻豚（2名様より）

　　・豚のナックル シュークルート添え（2名様より）

　　・国産特選骨付き熟成牛（2名様より）

　　・国産フィレ肉（2名様より）※数量限定

　　・国産A4黒毛和牛

　　・ 季節の温野菜

　　※ 食物アレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。

　　※ 上記税込み価格に別途サービス料10％を頂戴しております。

　　※ お会計はテーブルにて承ります。

～暖炉焼きコース～

< 前菜 + 本日のポタージュ + メイン >

前菜
【下記よりお一人様おひとつお選び下さい】

おつまみ

800

暖炉料理

5,300

7,450

7,850

9,950

10,750

本日のポタージュ

13,950

※ サラダボウルとポテトフライ付き

付け合わせ

おひとり様料金



・シャルキュトリ（肉前菜）の盛り合わせ 2500

・季節のバーニャカウダ 1450

・トリッパのトマト煮込み 1450

・バスク地方のピペラード 1450

・パルマ産生ハム 1600

・自家製千代幻豚のテリーヌ 1800

・サーモンマリネ ディル風味 1800

・千代幻豚のソーセージ 2800

・本日のポタージュ カップ 900

ピッチャー（2.5杯分） 1600

・牛テールのポトフ 2500

・サラダ 950

・無塩バター 30g 250

☆長野県飯田産 千代幻豚（2名様より） 4400

☆豚のナックル シュークルート添え（2名様より） 4600

☆国産特選骨付き熟成牛（2名様より） 6900

☆国産フィレ肉（2名様より）※数量限定 7700

・本日の鮮魚料理 2800

・若鶏 1羽 5300

・A４黒毛和牛 (150g) 10900

・子羊のもも肉 (要予約)（4名様より） ～

・仔豚の丸焼き (要予約)（8名様より） ～

・本日のアイスクリーム 980

・本日のタルト 980

・ヌガーグラッセ 980
（ナッツとドライフルーツを混ぜ込んだメレンゲのアイスクリーム）

・コーヒー / ハーブティー / エスプレッソ 500

～デザート～

～アラカルト～

～メイン料理～

☆印は塊でお焼きするため2名様よりご注文を承ります。

23000

70000

おひとり様料金


